Brandteig

125g Mehl

100g weiche Butter
159 Zucker

3g Salz

4 Eier

Ya L Wasser

Zubereitung:

Das Wasser mit der Butter, dem Zucker und dem &adetzen und zum kochen bringen.
Das gesiebte Mehl auf einmal hinzu schitten unddemt Holzl6ffel so lange auf dem Herd
rihren, bis er sich vom Rand |6st. Vom Herd nehmahnur kurz abkihlen lassen und die
Eier nach und nach untermengen. Der Teig soll ifetebis spritzfahig sein.

Fur Vorspeisen und Kroketts den Zucker entfallexséa.

Brandteig fur NockerlIn:

Den Teig wie oben zubereiten, jedoch nur mit 6Qugds, kein Zucker.

Dazu gibt man Pfeffer und Muskatnuss und nach demBoch 60 g geriebenen Schweizer
Kase oder 40 g Parmesan.



